
Urner 
Alpbeizli-Pass



Einsendeschluss

Haben Sie alle Stempel gesammelt? Dann reichen 

Sie Ihren Alpbeizli-Pass bis am 20. Oktober 2023 

bei Uri Tourismus ein:

Uri Tourismus | Schützengasse 11

6460 Altdorf | Tel. +41 (0)41 874 80 00

info@uri.swiss | www.uri.swiss/alpbeizli-pass

Korporation Uri

Als Grundeigentümerin der meisten Urner Alpen 

ist es der Korporation Uri ein grosses Anliegen, 

die Alpwirtschaft nachhaltig zu nutzen und zu 

pflegen. Sie fördert eine alpine Kulturlandschaft, 

die für Wanderer weiterhin attraktiv und abwechs-

lungsreich bleibt. Die Korporation fördert das 

Alpwesen und unterstützt den Alpbeizli-Pass 

grosszügig. 

Beschrieb

Der «Alpbeizli-Pass» ist eine Stempel-Sammelkar-

te für alle Wanderbegeisterten, die zwischendurch 

gerne einkehren und frische Alpprodukte 

geniessen. Einige Alpbeizli bieten auch einfache 

Übernachtungsmöglichkeiten an. Diese Betriebe 

sind jeweils mit dem Symbol  gekennzeichnet.

So funktioniert’s

Für jeden Besuch in einem Alpbeizli gibt es pro 

Person einen Stempel. Haben Sie bereits 5 

Stempel gesammelt, erhalten Sie beim nächsten 

Alpbeizli einen Kaffee (ohne Alkohol), Milch oder 

3dl Softgetränk gegen Abgabe des Coupons 

gratis. Sammeln Sie weiter und nach dem  

10. Besuch dürfen Sie Ihr weiteres Gratisgetränk 

einlösen. Aber Achtung: alle Stempel zu sammeln 

lohnt sich! Für alle Alpen-Cracks, welche 

sämtliche Stempel im Pass haben, gibt es 

zusätzlich eine spezielle Überraschung. 
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	   Alpbeizli 2023

	 1	 Chammli Alp
	 2	 Gasthöfli Alp Äsch
	 3	 Alpbeizli Wannelen 
	 4	 Alp Obsaum
	 5	 Alpkäserei Sittlisalp
	 6	 Alp Stössi
	 7	 Sennhütte Arnisee
	 8	 Alpbeizli Grat

	  

09	 Alpbeizli Blackenalp 
10	 Alp Hobiel
11	 Alp Gitschenberg
12	 Bergrestaurant Musenalp
13	 Alpwirtschaft Biwaldalp
14	 Alprestaurant Weid
15	 Alp Spilau-Seeli
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Geöffnet: Sa–So zwischen Juni–September 
Spezialität: Hüüswirschtli- und Alpkäseplättli,  
hausgemachte Desserts
Anreise: von Unterschächen Ribi zu Fuss  
(ca. 1 h) erreichbar.

 
Felix Waldis und Team 
6465 Unterschächen 
+41 (0)79 330 31 86

Gasthöfli Alp Äsch2

Geöffnet: Juli–August 
Spezialität: Zabig-Plättli mit Alpkäse und Fleisch aus 
eigener Produktion
Anreise: von Unterschächen aus mit der Seilbahn  
Ribi-Wannelen erreichbar.
Familie Vreni & Josef Gisler-Schuler 
Alp Wannelen 
6465 Unterschächen 
+41 (0)79 381 72 34

Alpbeizli Wannelen3

Wichtiger Hinweis

Da die Beizli nur während der Alpsaison geöffnet 

sind, variieren die Öffnungszeiten der Betriebe.  

Zu Beginn und am Ende des Sommers sind einige 

Betriebe nur noch am Wochenende bewirtet. Um 

sicher zu gehen, dass das Alpbeizli geöffnet hat, 

wird empfohlen, vor dem Besuch kurz anzurufen. 

Geöffnet: Mitte Juli–August 
Spezialität: Alpkäse, Hüüswirschtli, Nitlä und Meringues
Anreise: vom Klausenpass aus auf der linken Seite  
des Schächentals zu Fuss (ca. 40 Min.)  
erreichbar.
Matthias Stadler & Alp-Team  
Chammli Alp, 6465 Unterschächen 
+41 (0)79 562 17 80 
www.chammlialp.ch

Chammli Alp1



Geöffnet: Juni–September
Spezialität: Milchshakes, Molkedrinks, Joghurts, Mutschli 
und Alpkäse
Anreise: ab Bergstation der Seilbahn Brunnital-Sittlisalp  
zu Fuss (ca. 15 Min.) erreichbar.

Familie Toni Horat  
6465 Unterschächen 
+41 (0)41 879 17 86 
www.alp-sittlisalp.ch

Alpkäserei Sittlisalp5

Alp Obsaum�4

Geöffnet: Juni–September
Spezialität: Fleisch- und Käseplättli, hausgemachter 
Lebkuchen und Hüttenkaffee
Anreise: ab Bergstation der Seilbahn Sittlisalp  
zu Fuss (ca. 30 Min.) ist der Aussichtspunkt 
Obsaum erreichbar.

Familie Herger und Team 
6454 Unterschächen, +41 (0)79 917 71 44 
www.alpobsaum.ch

Geöffnet: Juni–Mitte September
Spezialität: Alpkäse, Alpprodukte, Käseplättli, Meringues
Anreise: ab Talstation der Seilbahn Bristen-Golzern  
zu Fuss (ca. 1 h) am Kärstelenbach entlang erreichbar.

 
Alpgenossenschaft Stössi, 6475 Bristen 
+41 (0)41 883 03 29 
www.alp-stoessi.ch

Alp Stössi6

Geöffnet: Juni–Mitte Oktober
Spezialität: Fleisch- und Alpkäseplättli, Meringues mit Nidlä
Anreise: zu Fuss ab Bergstation der Seilbahn Intschi-Arni-
see (ca. 5 Min.) oder ab Amsteg-Arnisee (ca. 20 Min.) 
erreichbar. 

Barbara Schilter 
6482 Gurtnellen 
+41 (0)79 486 58 79

Sennhütte Arnisee�7



Geöffnet: Mitte Juni–Mitte September
Spezialität: Fleischplättli, Alpkäse und Älplermagronen
Anreise: ab Bergstation der Seilbahn Engelberg-Fürenalp  
zu Fuss (ca. 2 h) auf der Surenenpass- 
Wanderroute erreichbar. 

Carolin Schmid 
6390 Engelberg 
+41 (0)41 637 04 26

Alpbeizli Blackenalp�9

Geöffnet: Mitte Juli–September
Spezialität: Alpkäse, Plättli und Kuchen
Anreise: ab Bergstation der Seilbahn Attinghausen-Brüsti  
zu Fuss (ca. 1 h) auf der Surenenpass-Wanderroute 
erreichbar.

Familie Monika & René Herger  
6468 Attinghausen 
+41 (0)41 870 19 60 
www.alp-grat-surenenpass.ch

Alpbeizli Grat�8

Geöffnet: Juni–September
Spezialität: Käse- & Fleischplättli, Bratkäse, hausgemachte  
Urner Pastete und Urner Meringues mit Alprahm
Anreise: ab Bergstation der Seilbahn Engelberg-Fürenalp  
zu Fuss (ca. 45 Min.) auf der Surenenpass- 
Wanderroute erreichbar.

Familie Sibylle & Ruedi Zurfluh 
6468 Attinghausen, +41 (0)41 637 41 37 
www.alp-hobiel-surenen.ch 

Alp Hobiel�10

Geöffnet: Juni–August 
(Bewirtschaftung ausschliesslich im Freien)
Spezialität: Alpkäse, Mutschli, Hüüswirschtli
Anreise: mit der Seilbahn Turmmatt-Gitschenberg 
erreichbar. 
 
Familie Hedy & Lukas Herger-Briker 
6462 Seedorf 
+41 (0)79 572 88 84

Alp Gitschenberg11



Geöffnet: Juni–September
Spezialität: Alpkäse, verschiedene Alpprodukte, Kuchen und  
«Zniiniplättli Biwaldteller»
Anreise: von St. Jakob im Isenthal zu Fuss (ca. 1.5 h) 
erreichbar.

Familie Margrit & Werner Infanger 
6461 Isenthal 
+41 (0)79 585 42 11 
www.biwaldalp.ch

Alpwirtschaft Biwaldalp�13

Geöffnet: Mai–Oktober
Spezialität: Älplermagronen, Alpkäse, Fleischplättli,  
Käse- & Hüüswirschtli, hausgemachter Kuchen
Anreise: vom Isenthaler Chlital mit der Seilbahn Chlital- 
Musenalp oder zu Fuss (ca. 40 Min.) erreichbar.

Petra Schwarz & Team 
Musenalp, 6461 Isenthal 
+41 (0)41 878 11 22 
www.bergrestaurant-musenalp.com

Bergrestaurant Musenalp�12

Geöffnet: Ende Juni–August
Spezialität: Verschiedene hofeigene Alpprodukte  
wie Holundersirup und Spilauer Wildiheukäse
Anreise: ab Bergstation der Seilbahn Chäppeliberg-Spilau  
zu Fuss Richtung Spilauersee (ca. 45 Min.)  
erreichbar.

Familie Furrer-Gisler 
6452 Sisikon, +41 (0)79 567 45 64 
www.alp-spilau.ch

Alp Spilau-Seeli�15

Geöffnet: Mai–Oktober
Spezialität: Fleisch- und Käseplättli, Käsekuchen und 
hausgemachter Kuchen mit regionalen Produkten
Anreise: zu Fuss über den «Weg der Schweiz» bis Brunni 
(Richtung Niederbauen, ca. 1 h) oder mit der  
Seilbahn Brunni-Alp Weid erreichbar.

Patricia & Stephanie Zelger 
Weid, 6377 Seelisberg 
+41 (0)79 299 83 63, www.alpweid.ch

Alprestaurant Weid�14



Gutschein für ein Gratisgetränk

Herzliche Gratulation, Sie haben bereits 

fünf Stempel gesammelt. Jetzt haben Sie 

sich Ihr Gratisgetränk verdient. 

Geniessen Sie die Gastfreundschaft in den  

Urner Alpen. Prost!

Gutschein für ein Gratisgetränk

Herzliche Gratulation, Sie haben bereits 

zehn Stempel gesammelt. Jetzt haben Sie 

sich Ihr Gratisgetränk verdient. 

Geniessen Sie die Gastfreundschaft in den  

Urner Alpen. Prost!

Vorname

Name

Strasse	 Hausnummer

PLZ/Ort

Telefon, Natel

E-Mail

Dieser Alpbeizli-Pass gehört:

Angaben zur Teilnahme und die Datenschutzbestimmungen  
finden Sie unter: uri.swiss/alpbeizli-pass



Gemeinsam gegen Hautkrebs!

Die Krebsliga Zentralschweiz und die Urner 

Alpbeizli führen diesen Sommer eine gemeinsame 

Aktion zur Hautkrebsprävention durch. Ab Juli 

2023 finden Sie in den beteiligten Alpbeizli eine 

«Sonnencreme-Station», wo Sie Ihren Sonnen-

schutz erneuern können. 

Schützen Sie sich:

•	 Die Mittagszeit und die Pausen wenn  

	 möglich im Schatten verbringen

•	 Funktionsbekleidung, Kopfbedeckung  

	 und Sonnenbrille tragen

•	 Regelmässig eincremen,  

	 mindestens LSF 30


